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Kekkenchef Kasper Nielsen overlader ikke noget til tilfeeldighederne - heller
ikke hvordan maden preesenterer sig pd tallerkenen. Kok Franco Pautasso fol-

ger chefens arbejde.

Fra rigmandsbolig til
madtempel

Kasper Nielsen blev allerede i
2004 headhuntet fra sin stilling
som chefkok pa det beremte
Ruths Hotel i Skagen. Allerede
dengang havde den dygtige kok
fast plads pa det danske kokke-
landshold - og hans evner var
kommet medejer af DTF Travel,
Bent Jorgensen, for ere. Han
havde nogle ar forinden kebt en
den enorme villa pa Calle Torto-
la af en estrigsk baron, der selv
havde opfert villaen i 1950'er-
ne. Den gang la ejendommen i
fred og ro pa klippen - heraf
navnet - i dag er den omgivet af
huse. Men Bent Jergensen hav-
de en drem om at omdanne Ro-
ca Tranquila til en restaurant
med fokus pa de kulinariske op-
levelser og den fantastiske ud-
sigt. Det kom til at tage leengere
tid, end den nordjyske ejer hav-
de forestillet sig. Og mens tiden
trak ud, rejste Kasper flere gan-
ge frem og tilbage mellem Torre-
blanca og Danmark. Undervejs
arbejdede han pa blandt andet
Svinklev Badehotel i Jammer-
bugten i Nordjylland. Men i for-
aret 2008 flyttede han perma-
nent sydpa, og den 4. juli i ar
kunne han og hans stab sla de-
rene op til kystens nye madtem-
pel.

Udsigten - den bedste
udsmykning

Allerede nar man kerer eller gar
ind ad porten ved portnerboli-

86 solkysten

gen, feler man sig hensat til en
Zorro-film: En stor, grusbelagt
plads breder sig foran én, og kig-
ger man over murverket - og
det ber man unde sig selv - bre-
der baglandet bag Torreblanca
og bjergene sig ud for éns blik.
For enden af pladsen ligger
selve restauranten. En svalegang
med spanske buer byder vel-
kommen til restauranten, der er
holdt traditionelt spansk med
smukt flisegulv, hvide vaegge og
fritliggende loftsbjeelker - i selve
restauranten malet med mar-
morering, som man gjorde i
gamle dage. Indretningen er en-
kel, minimalistisk med enkelte

store stilleben'er - malerier med
frugter og deslige - i tunge ram-
mer, og simple vinkrukker pa
rad og r&kke. Og store lysekro-
ner. Ellers er den fantastiske ud-
sigt ud over kysten ned over Fu-
engirola al den udsmykning, der
er behov for.

Her er der ikke noget, der dis-
traherer og tager opmaerksom-
heden fra det, det hele handler
om: Hyggeligt samvaer med gode
venner eller forretningsforbin-
delser - og maden. Og det er li-
ge den tanke, der ligger bag den
danske arkitekt Anders Dyrups
udsmykning.

God tid og god mad

- Vi vil gerne have, at Roca
Tranquila er stedet, hvor du ta-
ger hen, nar du vil nyde en lang
frokost eller middag i godt sel-
skab. Et sted, hvor du oplever at
fa en eksklusiv service, og hvor
du leegger den travle hverdag
bag dig og nyder roen, forklarer
marketingchef Diana Serop.

Diana er opvokset pa kysten
og har i mange ar arbejdet for
Costa del Sols turistrad. Efter et
par ars sabbat og yderligere et
par ar som freelancer blev hun
af en veninde pa det naermeste
lokket med til en samtale pa Ro-
ca Tranquila. Det gik over al for-
ventning, og selv om Diana ikke
gik og dremte om en fast stil-
ling, kunne hun nu slet ikke fo-
restille sig at arbejde noget andet
sted.

- Det er simpelthen sa spaen-
dende at arbejde her. Og vi har
store planer i de kommende ar,
siger hun hemmelighedsfuldt,
mens hun kigger ud mod en stor
sidebygning, hvor handveerker-
ne nu er taget hjem.

Planerne involverer tv-udsen-
delser med nogle af Europas
bedste kokke. Men lige nu foku-
serer de 16 medarbejdere pa Ro-
ca Tranquila pa at sikre, at re-
staurantens geester far en ople-
velse, der er lige sa meget pa top-
pen som restaurantens beliggen-
hed.
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