er er oplevelser, der er
vaerd at kere efter. Op-
levelser, man gemmer

pa den mentale harddisk - og
som man snakker om i arevis
bag efter. Sadan en oplevelse
kan man fa pa toppen af Torre-
blanca.

Her ligger nemlig en ny inter-
national restaurant med staerke
danske redder, Cortijo Roca
Tranquila Restaurante. Indret-
ningen og historien bag kom-
mer vi tilbage til. Men maden..,

Kare laeser: Vidste du, at en
gennemsnitsdansker har 150

)
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Cortijo Roca Tranquila Restaurante er
et vellykket miks af international
stemning, spansk hjerte, nordisk
minimalisme - og en perfektionistisk
kok med redder i Skagen

smagspapiller - det, vi i daglig
tale kalder smagsleg? Og at om-
kring hver fjerde dansker er sa-
kaldt "super-smager" med helt
op til 400 smagsleg? Pa Roca

84 solkysten

Tranquila bliver vi alle super-
smagere. Og hvert enkelt smags-
log udfordres og pirres i en grad,
at de ville klappe i heenderne -
hvis de ellers kunne.

Det kan vi takke kekkenchef
Kasper Nielsen og hans perfek-
tionisme for. Sammen med sin
superdygtige stab far han tryl-
let retter frem, der hver for sig er
et eventyr i smagsoplevelser.

Modigt menukort

Menukortet aendres efter arsti-

Marketingchef Diana Serop drafter
bordreservationer med overtjener
Gregorio Flores.

‘Kulinariske)

den, og i det abne kokken ekspe-
rimenterer Kasper og hans fa-
ste makker, chefkokken Roque
Blanco, hele tiden med at frem-
trylle nye, spaendende smagsop-
levelser. Modet fejler ikke noget;
friske jordbeer i en salat med ti-
gerrejer og avocado, eller mild
mandelis i en kold mandelsup-
pe med hvidleg. Man kigger,
man smager - og man siger:
"Ahal" og sa "Aaaaaaaah!"

Sperger man Kasper, hvor han
dog far sine ideer fra, svarer han:

- Vi arbejder ud fra et klassisk
middelhavskekken med meget
fokus pa at fa de bedste span-
ske ravarer, der kan skaffes. Og
sa bliver maden nok tilberedt
med et lille dansk glimt i ojet -
og med fokus pa, at det ogsa skal
tiltale andre end spanske ganer.

Alt bliver gennemteenkt og af-
provet - og Kasper er da heller
ikke bange for at indremme, at
gastronomi for ham er andet og
mere end et job. Det er en hob-
by og en passion.

Det er vinen i evrigt ogsa. Kas-
per vil gerne forteelle om, hvor-
dan de udveelger de vine, der
langsomt er ved at fylde restau-
rantens vinkelder op - til glaede
for gaesterne.



