;:-rnfuuln:mr'-;almr:rue 2N manos tan presti-
giosas como las de Berasategui

COCINA MEDITERRANEA CON ARO-
MAS INTERNACIONALES 3
Las ideas de Kasper y Rogue fusionan
hasta dar con un plato Unico y exclusivo
La cocina mediterranea, malaguena y
espanola toma forma en estos fogones
y recibe toques delicados procedentes de
tendencias gastrondmicas de todo el
mundo. Resultado de esto son recetas
lan exqusitas como los Raviolis rellenos
de langostinos con salsa de bogavantes,
pifcnes y pesto, o el Foie con sirope bal-
samico y chutney de pera, en el que las
flores dan un colorido espectacular y unos
aromas inimaginables

MENUS DEGUSTACION A 44 EUROS

Los menus degustaciin, cambiantes cada
2-3 semanas, rednen delicias de la carta
y del mercado en un conjunto de cnco
platos por 44 euros

Pero no se puede abandonar Roca Tran-
quila sin dirigir los cinco sentidos a los
resultados del jefe de reposteria Francis-
co José Martil. Su técnica para consequir
los sabores de siempre muestran en pos-
Ires como el que redine brevas, chumbos,
pasas de Malaga y pan de especias. En
cuanto a los togues internacionales, un
comunto explosvo de caviar de fruta de
Ia pasién, tierra de menta, perfume v peta-
zetas dan lugar al espectacular "Mojito’

Roca Tranquila: grandezd culinaria sin
tapujos

»» LA COCINA SE ENCUENTRA A LA ENTRADA DEL
RESTALIRANTE, & L& VISTA DEL COMENSAL

REPORTA]JE

ROQUE BLANCO

KASPER NIELSEN: “LO MEJOR DE M
TRABAJO ES VER FELIZ A LA GENTE”

£5u cocina favorita?

Roque: Una cocina tradicional con
toques mediterraneos y personaliza-
dos.

Kasper: La que esta bien hecha. Mo
hay que trabajar por trabajar, el estilo
da igual, lo importante es hacer las
cosas hien

{0ué le fascina mas de su compa-
nera?

R: Su capacidad de trabajo y de
aprendizaje. Puedo
aprender mucho de
&,

K: Su conocimiento
de cocina espafiola
¥y malaguena, asi
COMo sus ideas.
i5u especia favo-
rita?

R: El azafran.

K: El ajo, aungue no
s& 5 se considera
especia.

iUna herramienta
indispensable en
la cocina?

R: El mortera

K: La batidora, para hader las salsas, y
un tenedor muy grande.

Roca Tranquila es...

R: Un sitio para disfrutar comiendo.
Bien en pareja, con amigos. .. para no
venir con prisas y disfrutar del carifio.
K: Un sitio nuevio y tranguile, con un
buen ambiente, muy buena cocina y
donde hay tradicion, internacionali-
dad y donde los cocineros hablan mu-
chisimo (risas).

&Un plato para seducir?

R: Tartar de atin. Claro que depende
de la pareja.

K: Cigalas, aunque todavia no las he
utilizado para seducir.

¢Lo mejor de su trabajo?

R: Todo el conjunto de cosas que
hacen que te sientas realizado. Sobre-
todo que a la gente le guste tu co-
mida y ti acabes enterandote de eso.
K: La felicidad de la gente.
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