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Roca Tranquila
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SUMA DE TALENTOS EN FUENGIROLA

‘D05 MENTES PIENSAN MAS QUE UNA'. ESTE PROVEREID, TAN POPULARIZADC EN EL MUNDO ENTERD Y
TAM CIERTO A LA VEZ DA MUESTRAS DE LA CALIDAD GASTRONOMICA QUE PUEDE ALCANZAR UN
JOVEN RESTAURANTE MALAGUERND EN LA LOCALDAD DE FUENGIROLA, ROCA TRANQUILA,

EM MUCHOS CASOS, UN JEFE DE COCINA EXPERIMENTADO PUEDE LLEVAR A UM RESTALRANTE A LA
CUMBRE CLLINARIA, PERD 51 LA BASE SE MULTIPLICA POR DOS EL RESULTADC PUEDE SER IMPACTANTE
Por Javier VETas

Se necesita mucha valentia para poner
en funcionamiento un restaurante en ple-
na crisis, y mas adn equipar una cocina
con dos cabezas pensantes,

Mientras unos establecimientos se ninden
ante la decadencia econdmica, otros
como Roca Tranguila se han lanzado al
mercado en julio para afrontar un vera-
no oscuro y dar luz a todo un sector con
INNOVAaCIoneEs revolucionarias en E’l sector
gastronomico.

LA ALTITUD HACE LA GRANDEZA

Siguiendo la pirdmide de las aves, las
calles de la urbanizacidn fuengirolefa
Torreblanca comienzan en la Orquidea y
el Anhell para dar vida a las Oropéndo-
las y las Alondras hasta llegar a |a trave-
sia de La Tartola, en cuyo nimero 9 se
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sitla el restaurante Roca Tranquila, con
vistas a toda la bahia de Fuengirola

Presentado con un aparcamiento amplio,
58 muestra esta mansidn-cortijo construi-
da a principios de la década de 1950, resi-
dencia privada del Baran Killisch van Hom.
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VALENTIA EN CADA RINCON

Al ocupar su espacio intenorn, un primer
impacto lo da la cocina, justo a |a entra-
da, al descubierto de todos, 1o cual obli-
ga a los cocineros reprimir el ajetreo de
su trabajo y mantener constantemente
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el tipo. Al mando de ella se encuentran
kasper Nielsen, formado en Dinamarca y
apasionado de la cocina espanola, que
quiso buscar la luz de Andalucia y reunir
su sabiduria con la de otro gran jefe de
cocina, Roque Blanco, malaguefio criado
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